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WOCHENANGEBOT                                   SORTIMENTSLISTE 2009

Art. Nr. Frischlachsartikel Gebinde Preis / kg
1020 Lachs aus Aquakultur in Norwegen, superior 2-3 kg Stück

1030 Lachs aus Aquakultur in Norwegen, superior 3-4 kg Stück

1040 Lachs aus Aquakultur in Norwegen, superior 4-5 kg Stück

1050 Lachs aus Aquakultur in Norwegen, superior 5-6 kg Stück

1903 Lachsfilet Portionen mit Haut 170 - 200 g, geschuppt 5 kg / Kt.

1903 Lachssteaks mit Haut 170 - 200 g, geschuppt 5 kg / Kt.

Art. Nr. Frischlachsartikel Gebinde Preis / kg
1541 Lachsfilet aus Aquakultur Norwegen, mit Haut ohne Gräten 1,0 - 1,3 kg Stück

1542 Lachsfilet aus Aquakultur Norwegen, mit Haut ohne Gräten 1,4 - 1,7 kg Stück

1551 Lachsfilet aus Aquakultur Norwegen, mit Haut ohne Gräten 1,0 - 1,3 kg, vak. Stück

1580 Lachsfilet aus Aquakultur Norwegen, ohne Haut ohne Gräten 1,0 - 1,3 kg Stück

1581 Lachsfilet aus Aquakultur Norwegen, ohne Haut ohne Gräten 1,0-1,3 kg, vak Stück

1641 Lachsfilet aus Aquakultur Schottland, mit Haut ohne Gräten 1,0 - 1,3 kg Stück

1642 Lachsfilet aus Aquakultur Schottland, mit Haut ohne Gräten 1,0 - 1,3 kg, vak Stück

Art. Nr. Frischfisch & Filet aus Meerwasser Gebinde Preis / kg
* GANZE FISCHE * Tagespreise

3433 Kabeljau o. Kopf 1+ kg, 10 kg / Kt.

Kabeljau o. Kopf, küchenfertig 1+ kg, 10 kg / Kt.

Schellfisch ohne Kopf, 1,0+ kg Norwegen 10 kg / Kt.

Schellfisch küchenfertig, 1,0+ kg, geschuppt 10 kg / Kt.

Schollen ganz 300 / 400 g Blank 10 kg / Kt.

3414 Rotbarsch ohne Kopf, küchenfertig,  ca. 500+ g             5 kg / Kt.

Schollen küchenfertig 200 / 300 g 10 kg / Kt.

3443 Schollen küchenfertig 300 / 500 g 10 kg / Kt.

3400 Seeteufelschwänze 1 - 2 kg                     10 kg / Kt.

3401 Seeteufelschwänze 2 - 4 kg 10 kg / Kt.

Steinbutt 0,5 - 1 kg 10 kg / Kt.

Steinbutt 1 - 2 kg 10 kg / Kt.

3493 Rochenflügel, abgezogen 5 kg / Kt.

Seezungen ganz, 3/400 g + 4/500 g 5 kg / Kt.

Weißer Heilbutt, mit Kopf, 1 - 3 kg WILDFANG Stück

3490 Seesaibling, ganz ausgenommen, Island 10 kg / Kt.

Seesaibling Filet mit Haut, Island 5 kg / Kt.

3434 *SKREI* der Winterkabeljau aus Nordnorwegen 2 - 3 kg o. Kopf 10 kg / Kt.

*SKREI* der Winterkabeljau aus Nordnorwegen 4 - 6 kg o. Kopf 10 kg / Kt.

* FILET WARE *
*SKREI* Filet mit Haut 5 kg / Kt.

*SKREI* Filet ohne Haut 5 kg / Kt.

3410 Rotbarschfilet 120+ g 5 kg / Kt.

3410 Rotbarschfilet 100+ g, mit Haut geschuppt 5 kg / Kt.

3420 Seelachsfilet 200 / 400 g 5 kg / Kt.

Seelachsfilet mit Haut, geschuppt 400 / 600 g 5 kg / Kt.

3431 Kabeljaufilet, 300 / 500 g 5 kg / Kt.

3431 Kabeljaufilet, 300 / 500 g mit Haut geschuppt 5 kg / Kt.

3329 Schellfischfilet 200 / 400 g 5 kg / Kt.

Schellfischfilet, mit Haut geschuppt 200 / 400 g 5 kg / Kt.

3450 Steinbeisserfilet o. Bl. 2/400 g, 5 kg / Kt.

3450 Steinbeisserfilet mit Haut geschuppt 2/400 g, 5 kg / Kt.

3470 Blaulengfilet 300 / 500 g 5 kg / Kt.

Blaulengfilet 300 / 500 g  mit Haut geschuppt 5 kg / Kt.

Störfilet ohne Haut 0,6 - 0,9 kg Stück

3446 Schollenfilet mit Haut  70 -120 g 5 kg / Kt.

3446 Schollenfilet ohne Haut  70 -120 g 5 kg / Kt.

3473 Heilbuttfilet 200 / 400 g 5 kg / Kt.
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Art. Nr. Frischfisch & Filet aus Binnengewässer Gebinde Preis / kg
Tagespreise

3300 Lachs Forelle, rotfleischig 300 / 600 g 5 kg / Kt.

3490 Bachsaibling 800 / 1200 g 5 kg / Kt.

3310 Forellen aus Zucht 250 / 300 5 kg / Kt.

BODENSEE - Zander ganz 1 - 2 kg, ausgenommen (nur auf Vorbestellung) Stück

3329 BODENSEE - Zanderfilet 200 / 400 g ohne Haut, 5 kg / Kt.

3327 BODENSEE - Zanderfilet 2/400 g mit Haut, geschuppt (nur auf Vorbestellung) 5 kg / Kt.

BODENSEE - Felchen, ausgenommen, geschuppt (nur auf Vorbestellung) Stück

BODENSEE - Felchenfilet 30+ g, mit Haut, geschuppt (nur auf Vorbestellung) 1kg

* FILET WARE *
3350 Victoriaseebarschfilet 300 / 500 g 6 kg / Kt.

3341 Welsfilet 200 / 350 g, ohne Haut 5 kg / Kt.

1840 Lachsforellenfilet mit Haut 5 kg / Kt.

3461 Loup de Mer 300 / 400 g rund 6 kg / Kt.

3460 Loup de Mer 300 / 400 g ausgenommen 6 kg / Kt.

3461 Loup de Mer 400 / 600 g rund 6 kg / Kt.

3460 Loup de Mer 400 / 600 g ausgenommen 6 kg / Kt.

3456 Dorade royal 300 / 400 rund 6 kg / Kt.

3455 Dorade royal 300 / 400 ausgenommen 6 kg / Kt.

3456 Dorade royal 400 / 600 rund 6 kg / Kt.

3455 Dorade royal 400 / 600 ausgenommen 6 kg / Kt.

3498 Schwertfisch-Loins mit Haut Vakuum aus Süd Indien Stück
3496 Thunfisch-Loins Vakuum - Malediven/Oman                                   Stück
3496 Thunfisch-Loins SASHIMI im Tuch - Japan Qualität TOP Stück

Art. Nr. Krusten & Schalentiere Gebinde Preis/kg
3500 Miesmuschel SUPER 55-70 Stück pro kg 10 kg Jute Sack

3500 Miesmuschel SUPER 55-70 Stück pro kg                 5 kg Jute Sack

3500 Miesmuschel SUPER 55-70 Stück pro kg          in wasserdichter Schale            6 x 1,5 kg Pg.

Hummer lebend 350-650 g Stück

3550 Austern Fine Claire 12er Korb

3561 Jacopsmuschelfleisch frisch, USA ohne Rogen TOP WARE 1,0 kg Eimer

3000 Nordseekrabbenfleisch, frisch 1 kg Schale

3050 Grönlandgarnelen in Lake LUXUS, 900 g Einwaage 1 kg Eimer

3020 Flußkrebsfleisch in Lake, 900 g Einwaage 1 kg Eimer

Krabben in Lake 90 / 120, 900 g Einwaage 1,5 kg Eimer

3520 Meeresalgen Salicorne 1,0 kg

* Diverse Italien Ware *
3486 Sardellen Alice 1,0 kg

Sardinen 1,0 kg

Kalamar Loligo ca. 200 g Stück

3091 Calamaretti ca. 30 g (Kalamar Forbesi) 1,0 kg

Sepia 0,5 - 1,0 kg Stück

Sepioline - Mini Sepia 1,0 kg

Pulpo 0,8 - 1,0 kg Stück

3091 Moscadini - Mini Pulpo 1,0 kg

3090 Tintenfischfilet 1,0 kg

3505 Vongole 1,0 kg

* Diverse Räucher-Artikel *
2020 Norw. Räucherlachs vorgeschnitten 0,9 - 1,2 kg Stück

2050 Norw. Gravedlachs vorgeschnitten 0,9 - 1,2 kg Stück

Art. Nr. ****TIEFKÜHL - SONDERANGEBOTE (solange Vorrat) Gebinde Preis/kg
TK - Lute Fisk ca. 1,8 kg Filetstücke Stück
eine Spezialität aus Norwegen

3456 Doradenfilet mit Haut 90 - 120 g 5 kg / Kt.
Super Filet zum Kurzbraten

p     Die Belieferung erfolgt im Stadtgebiet Berlin frei Küche (außerhalb Berlins auf Anfrage)

Bestellung am Montag bis 09:00 Uhr - Anlieferung am Dienstag 
Bestellung am Mittwoch bis 09:00 Uhr - Anlieferung am Donnerstag 
Bestellung am Donnerstag bis 09:00 Uhr - Anlieferung am Freitag 

Zahlungen - sofort nach Erhalt der Ware


